" GASTRONOMIE

LF_'S AHTTE&MS RIVALISENT i
J AU EA.LE!N DU CHOCOLAT

A 61 ans. Pacteur américain se lance dans la linérature et publie un recuell de nouvelles a son image :
drole et rouchant. « Questions de caractére » s'inspire notamment de sa carriére au cinéna. Entretien exclusil. sees

Lucas Debargue, le choix du noir
CLASSIOUE Le jeune phénomeéne planistique, révelé i y a dewx ans lors du prestigheux concours Tehatkovskl de Moscou,
a publié hh.*r son troisieme album solo. Le dialogue de T'ombre et de la lumiére entre Schubert et Szymanowski.
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l ARDECHE, LES NOCES
DU CACAO ET DU VIN

Sur la colline de I'Hermitage, point de
jonction entre la Drome et I'Ardeche,
deux murs colossaux exhibent fiére-
ment les noms des grands viticulteurs
de la région. Comme un serpent qui
s'enroule autour d’un rocher, les vi-
gnobles en terrasses s’emparent des co-
teaux pour monter au ciel, faisant écho
aux représentations antiques de la tour
de Babel. Il est bien question de Dieu, ici
au bord du Rhéne, quand on évoque le
vin. Et la gastronomie en général. Car la
région peut compter sur un nouvel
atout touristique de poids: le chocolat,
devenu partie intégrante de I'cenotou-
risme local.
Symbole de cette savoureuse alliance, la
Cité du chocolat Valrhona s'implante et
+8'implique dans la future «vallée mon-
diale de la gastronomie » qui reliera Di-
jon a Avignon. Cette maison dédiée au
cacao et a toutes ses déclinaisons a fait
peau neuve il y a quelques mois. Créée
pour le grand public par la margue de
référence des grands chefs patissiers
(c'est Valrhona qui inventa en 1984 le
premier chocolat 4 70 %), la Cité ne lais-
se jamais sur sa faim. De la provenance
du cacao, a I"'ouverture d'une cabosse,
Jjusqu’au nappage de bonbons ou la visi-
te de 'usine en réalité virtuelle, le lieu
invite a un voyage immersif qui flatte les
cing sens. Dés le début de la visite, des
tickets délivrent dans des distributeurs
des carrés de chocolat, Premiére d'une
longue série de dégustations. L'utopi-
que Chocolaterie de Roald Dahl devient
réalité, Aprés un atelier patisserie du-
rant lequel I'on s’amuse a confectionner
sa propre tablette, halte déjeuner au
Comptoir Porcelana ol le chocolat se
cuisine a toutes les sauces. Tester le par-
mentier de canard au Xocopili, un carré
noir dosé a 72 % de cacao, est une expé-
rience quasi Initiatique. C’est que, com-
me le vin, les ardmes du chocolat va-
rient selon les terroirs et, comme le vin,
sa dégustation est un art. Au rez-de-
chaussée, la Cave de Tain initie aux ac-
cords entre produits phares Valrhona et
grands crus de la région. Les notes épi-
cées des vins a base de syrah, I'hermita-
ge en téte, trouvent une profondeur

inattendue avec le chocolat noir Guana-
ja. Ne pas oublier de faire ses provisions
a la boutique, mais aussi de gofter les
derniéres créations maison comme le
Dulcey, le premier «chocolat blond »,
ou encore Inspiration (disponible début
2018), féves sans chocolat mais a base de
fruits et de beurre de cacao, qui ferontle
bonheur des chefs pitissiers toujours en
quéte de nouvelles possibilités.

Une fois la visite terminée, plus rien
n'empéche, quelques carrés en poche,
de fliner dans le centre roman de Tour-
non ou de se balader en sapine (petite
embarcation) le long de la ViaRhfna.
Direction I'Auberge Monnet, pour dé-
guster au bord du fleuve une friture de
petits poissons accompagnée d’un cé-
page viognier. Les plus courageux
grimperont a vélo au sommet de la col-
line, siroter un dernier verre dans la
Tour du Pavillon du viticulteur Chapou-
tier, qui offre 3 voir I'étendue de la val-
lée, ses vignes et sa chocolaterie...

Y ALLER '

En TGV, compter 2 heures depuils Paris,

et 50 minutes de Lyon.

VISITER

La Cité du chocolat Valrhona est ouverte

du lundi au samed|, de 9 heures a

19 heures et les dimanches et jours férlés

ggmammuhm
avec un repas au Comptoir

Porcelana. Atellers de 129 €.

Tél: 04 75 07 90 62 et ’

www.citeduchocolat.com

DORMIR _

Dans un 4-étolles au coeur du vieux

Tournon, 'Hétel de la Villeon, un anden

hotel particulier du XVille siécle, aménagé

avec talent par une ancienne du Lutetia

et du Plaza Athénée parisiens. Cave 4 vins

et Jardins suspendus avec vue Imprenable

sur les coteaux de 'Hermitage. A partir
de 100 €. Tél.: 04 75 06 97 50 et

www.hoteldelavilleon.com

BONNE TABLE

A deux pas du Rhone, Le Mangevins porte
blen son nom, tant les prodults du marche
qul y sont mis en valeur se mélent & ravir
aux crus de la réglon. Mention spéciale
pour la créme au chocolat... Valrhona,
blen entendu. Menu 4 35 €,
Tél.:0475080076m



VISITER

La Cité du chocolat Valrhona est ouverte
du lundi au samedi, de 9 heures a

19 heures et les dimanches et jours féries
de 10 heures a 18 heures. 9 € |la visite,

22 € avec un repas au Comptoir
Porcelana. Ateliersde 1a 9 €.

Tél.: 04 75 07 90 62 et
www.citeduchocolat.com

DORMIR

Dans un 4-étoiles au coeur du vieux
Tournon, I'Hétel de la Villeon, un ancien
hétel particulier du XVllle siecle, aménage
avec talent par une ancienne du Lutetia
et du Plaza Athénée parisiens. Cave a vins
et jardins suspendus avec vue imprenable
sur les coteaux de I'Hermitage. A partir

de 100 €. Tél.: 04 75 06 97 50 et

- www.hoteldelavilleon.com

BONNE TABLE

A deux pas du Rhéne, Le Mangevins porte
bien son nom, tant les produits du marche
qui y sont mis en valeur se mélent a ravir
aux crus de la région. Mention spéciale
pour la creme au chocolat... Valrhona,
bien entendu. Menu a 35 €.
Tél:0475080076m
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